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埼玉県新商品AWARD

　埼玉県内には優れた県産品が数多くあり、その数だけ生産者の地域への

思いがあります。私たち一般社団法人埼玉県物産観光協会は、「日々新しく

生まれる魅力的な県産品や生産者の思いを『SAITAMA BRAND』として

発信し、多くの皆様に知っていただきたい」という思いで「埼玉県新商品

AWARD」を立ち上げました。

　また、このAWARDを通じて、私たち協会の理念でもある「人と環境に優し

い、優れた製品・観光サービスを提供する活動（Saitama Style）」を推進し、

県内産業の持続的な発展に貢献したいと願っています。

　第4回目となる2023年度は、43点（工芸・雑貨カテゴリー8点、食品カテゴ

リー35点）の応募の中から、厳正な審査を経て、各賞を決定しました。

　ぜひ、多くの皆様に埼玉県の生産者が、その技術と伝統、土地の恵みを生

かして開発した、素晴らしい新商品を手に取っていただき、「SAITAMA

BRAND」の魅力を実感していただけたら幸いです。

2024年2月
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埼玉県新商品AWARDの審査

募集開始

採　点

審査員審査

応募書類チェック

各カテゴリーで最高得点を得た商品が大賞を受賞！

埼玉県新商品AWARD 受賞

審査方法応募対象商品

●

●

●

●

●

2022年9月10日㈯～2023年9月1日㈮の
間に新発売した商品

原則として、埼玉県内事業者が県内で
生産した商品
※県外で生産された商品については、
県内事業所等が企画し、主として県内の
原材料が使用されていること

埼玉県新商品AWARDのためだけに製造・
加工したものでないこと

野菜・生肉等の農水産物でないこと

一般消費者が購入できるもの（業務用、
工業用は不可）

主催　一般社団法人埼玉県物産観光協会

後援　公益財団法人埼玉県産業振興公社／
一般社団法人埼玉県商工会議所連合会／埼玉県商工会連合会／
埼玉経済同友会／株式会社埼玉りそな銀行／株式会社武蔵野銀行／
埼玉縣信用金庫／日本貿易振興機構（ジェトロ）埼玉貿易情報センター／
埼玉県酒造組合／テレ玉／埼玉新聞社／ＦＭ ＮＡＣＫ５

審査対象商品すべてに対して、以下の項目に
ついて審査員審査を実施し、5段階で採点

　●触覚審査（工芸品）
　●味覚審査（食品）
　●視覚審査
　●書類内容審査

各ページのQRコードから
埼玉県新商品AWARD 
2023 特設ページにアク
セスできます。特設ページ
よりエントリー商品、応募
者情報が確認できます。
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埼玉県新商品AWARD大賞

左 ： 企画 中川 美佐紀さん
右 ： ガラス作家 生田目ご夫妻（藍さん・礼一さん）

大賞をいただき大変うれしく思います。今後も
様々なアイデアで埼玉県の魅力を形にして
発信していきたいです。

埼玉県さいたま市で印刷業を営む株式会社クレスが運営するステー
ショナリーブランド「パピアプラッツ」は、”紙でつながる”をテーマに、
人とのつながりを大切にしながら紙にまつわる様々な商品を作ってい
ます。今回大賞をいただいた「永遠の氷」は秩父三大氷柱から着想し
たガラスペンです。出来るかぎり自然のもつありのままの姿を写し取り
ながら道具としての機能性も重視しました。氷をかたどった有機的な
造形は握った指にしっとりと馴染みます。また、光の屈折を作るために
中を空洞にしたことで軽量化され、シャリシャリとした独特の筆感が
より伝わりやすくなっています。一点一点手作りのため、それぞれ表情
が違うのも魅力の一つです。

株式会社クレス
埼玉県さいたま市見沼区東大宮５－３５－１０
https://www.cres-p.co.jp/

 ・ ガラスペンの独創性とストーリーが素敵です。書きやすさがよい。
 ・ フォルムが美しい。優雅な時間にぜひ使いたいと思える品。

◆審査員コメント◆

パピアプラッツ

永遠の氷

工芸・
雑貨
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開発担当の高田早紀さん(センター) と
製造スタッフの皆さん

今回の受賞は農家の皆様、神泉の名水、実直
にお客様に向き合ってきたヤマキのものづくり
が合わさったからこその受賞だと思っておりま
す。今後もお客様に安心し、美味しいと思って
いただける製品づくりを邁進してまいります。

「もったいないをなくしたい」という思いから誕生した「とうふのマヨ」。
運営する「豆庵」豆腐工房の厳選した国産有機栽培・特別栽培大豆
で作る豆腐は新鮮な風味が特徴のデリケートな「生豆腐」です。その
ため欠けなどの形状不良が一定数出てしまいますが美味しさは変わり
ません。出荷できない豆庵の豆腐を主役に、国産一番搾りのなたね
油など使用する素材はすべて国産にこだわり、食品添加物を使用
せずに、素材を活かしてシンプルな原材料のみで「とうふのマヨ」を
作りました。「卵」を使用せずにマヨネーズのようなコクと旨味を実現した
マヨネーズ風ドレッシングですので、卵アレルギーの方や低カロリーで
健康を意識する方にも美味しく召し上がっていただけます。 ヤマキ醸造株式会社

埼玉県児玉郡神川町大字下阿久原955
https://yamaki-co.com/

ヤマキ醸造株式会社

とうふのマヨ

食品

今回大賞を受賞した 「永遠の氷 」  と 「とうふのマヨ 」。
商品の魅力と受賞者の声を紹介します。

 ・ フードロスを意識した商品設計。ヴィーガンや卵アレルギーの方もOK。
 ・ 添加物なし。味がすごく良い

◆審査員コメント◆



金賞埼玉県新商品AWARD
埼玉の歴史や文化を美しく表現した逸品です

工芸・
雑貨
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一般社団法人 横瀬町観光協会

横瀬まいり～美しすぎる切り絵御朱印～
県指定天然記念物樹齢600年の巨樹の荘厳な
風情等、8寺らしさを繊細かつ美しく表現した切り
絵の御朱印。

御朱印を集めている方も多く、全寺で集めたく
なる良いアイデアだと思う。
新たなターゲットを広げる為のデザインや新たな
取り組みが素晴らしいと感じました。

 ・ 
 
・ 

◆審査員コメント◆

  2023 SAITAMA NEW PRODUCT AWARD
 2023 SAITAMA NEW PRODUCT AWARD 2023 SAITAMA NEW PRODUCT AWARD
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錫光

タンブラー5オンス
まほろば

多様性の世界を、調和し共存する「素晴らしい
場所」＝「まほろば」として表現しました。

錫光

箸置
RING つちめ ペアセット

錫光で取り組む工芸の手法、鋳込み、ロクロ挽き、
ツチメ打ちをギュッと凝縮した箸置きです。

関根桐材店

ハーブ防虫剤

衣類の収納時に必要な防虫剤を人工的な化学
製品でなく天然のハーブから作りました。

株式会社 寺尾工げい

WHISKY CASK SMOKE CHIPS

秩父市のウイスキー蒸溜所で実際に使われた
樽材を加工しておりチップからウイスキーの香り
を感じ取れます。

入賞日常を特別な時間に変えてくれるアイテムが受賞

工芸・
雑貨

埼玉県新商品AWARD
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Teenage Brewing

My Brother Woody (Cypress)
10代の頃の瑞 し々い情熱と感性を忘れず、自由
で現代的かつ、洗練されたクラフトビール造りが
モットー。

がぶ飲みではなく、スペシャルな自分へのごほうび
にちょうどいい。飲むシーンを想像するとわくわく
する。
ひのきの香り、味わいが良い。材料リサイクルの
取り組みはすばらしい。

◆審査員コメント◆

一般社団法人 行田おもてなし観光局

行田のえだまめ餃子
餃子本来の美味しさに加え、1年で20日程度
しか収穫されない行田在来青大豆の枝豆を
ふんだんに使用した、食感も楽しい逸品。

枝豆がアクセントになってとても美味。地元の食材
を生かした商品。
地元の原料にこだわり、地元の方にリピートして
いただいているのが素晴らしいです。タレをつけ
なくてもすごくおいしいです。

◆審査員コメント◆

金賞埼玉のこだわりが生んだ商品が選ばれました
食品埼玉県新商品AWARD

 ・ 
 
・ 

 ・ 
 

・ 

秩父兎田ワイナリー
株式会社秩父ファーマーズファクトリー

秩父ブラン シャインマスカット
秩父収穫 秩父銘仙ラベル

シャインマスカットの芳醇な香りとフルーティー
な味わい、エレガントで高貴なワインに仕上がり
ました。

オール秩父産がすばらしい。地産地消につながっ
ていることを強く感じられます。マスカットの芳醇
な香りが口いっぱいに広がる。
味はもちろんだが食材ロス防止の観点が良い。

◆審査員コメント◆

晴雲酒造株式会社

純米大吟醸 おがわの自然酒 無濾過生原酒
50年続く小川町の有機農家様に酒造好適米の
「山田錦」を栽培して頂き、大切に大切に醸し、
納得できる純米大吟醸に仕上げました。

ワインに近い味わいで、色々なお料理に合わせる
ことが出来そうだと思います。
地域のコンセプトを融合した商品。

◆審査員コメント◆

ヤマキ醸造株式会社

おかず味噌
国産特別栽培の大麦糀とこだわりの野菜で
作った、自然な甘さと野菜の食感が後引く
なめ味噌です。

ごはんが止まらない美味しさです。
素材にこだわり添加物を使用せず、とても身体に
よい感じ。とてもおいしかった。

◆審査員コメント◆
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あたらしや酒店

天空の里こうのとりシリーズ日本酒

純米酒は、お米の旨みを引き出した味わい。
Spa r k l i n gは、口当たり優しく甘酸っぱい
味わいです。
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株式会社鯉平

うなぎスナック

うなぎをまるごと100％使用。フリーズドライ
製法によりうなぎ本来の味を生かした美味しい
スナックです。

ちちぶ丸山農園

秩父きゅうりピクルス
カップでお漬物シリーズ

秩父きゅうりで作ったピクルスを気軽にどこでも
食べやすいようにカップに封入しました。

有限会社 栗こま娘本舗亀屋

さやまっちゃバウム
ホールインマロン

特産品の狭山抹茶と日高栗、グルテンフリーの
米粉、甜菜糖など原材料にこだわった商品。近隣
に多くあるゴルフ場がテーマです。

入賞独自色の強い個性派で体にやさしい商品が受賞
食品埼玉県新商品AWARD
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株式会社島野造園
緑育けんこうステーション 東松山ふぉれ®

東松山ふぉれピクルス

地産地消、彩り豊か、無添加で安心安全、野菜や
果物に合わせ3種(洋風、和風、ハニー)の液で
漬けています。

株式会社大慶堂

OUCHIdeYAKUZEN
薬膳スープ

深谷名産の深谷リーキ〈西洋ねぎ:深谷産〉
を使った、お湯を注ぐだけで簡単に飲める薬膳
スープです。1袋で約8杯分作れます。

株式会社あぶらび

わらびちゃんのあまざけ
ゆず ボトル、パウチ

埼玉県産米と米麹とゆず果汁で作られたスッキリ
タイプのノンアルコールのあまざけ。酒粕や砂糖
を使わない自然の甘みです。

株式会社あぶらび

わらびちゃんのあまざけ
ぷれーん ボトル、パウチ

埼玉県産米と米麹だけで作られた、ノンアルコール
のあまざけです。酒粕や砂糖を使わない自然の
甘みです。
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株式会社ノースコーポレーション

武州和牛カレー

通常の和牛より肥育日数の長い武州和牛を
丁寧に焼き上げ赤身のしっかりとした深み・旨味
を閉じ込めたお肉たっぷりのカレーです。

マルツ食品株式会社

恋する梅の実

国産青梅を武州養蜂園の純粋はちみつと兎田
ワイナリーの赤ワイン「秩父ルージュ」、黒酢に
漬け込んだ商品。

有限会社宮野園

サ山茶

玉露・煎茶・紅茶・ほうじ茶の4種類。水出しでドリ
ンクとしても、ロウリュウ用としても最高なサウナ
のためのサ山茶です。(ティーバッグ）

有限会社 村田屋

旬果キューブバウムサンド

埼玉の材料を使用したバウムクーヘンに旬の
フルーツとナチュラルチーズクリームをサンド
しました。

株式会社レディオパワープロジェクト

浦和の涙No.3 URAWA GIN
～CRAFT GIN ver.～

世界最高峰のジン「棘玉」に、さいたまヨーロッパ
野菜研究会のビーツを蒸留しブレンドしたプレ
ミアムジン。
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株式会社武甲養蜂場

埼玉県新商品AWARD
エントリー商品

蜜乃潤

関口商店

たたける 和紙太鼓

入間ケーブルテレビ株式会社

いちご和紅茶

株式会社亀沢屋

CHICHI BLOCK
pound cake 

有限会社佐藤酒造店

越生梅林
山廃純米酒

三共木工株式会社 ＠FARM

月夜の苺
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株式会社サイボク

ゴールデンポーク
炙りもつ

株式会社サイボク

ゴールデンポーク
もつ煮

株式会社秩父やまなみチーズ工房

黒熊と青牛のスタウトチェダー

株式会社とつか 戸塚煎餅店

日本遺産 埼玉古墳群
さきたま古墳せんべい

株式会社サイボク

ゴールデンポーク
生ジャーキー

株式会社サイボク

ゴールデンポーク
ハンバーグ
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とんかつぼたん

冷凍揚げたて
東松山メンチやきとり風

パティスリー ラ リベルテ

野老澤カヌレ

株式会社氷川ブリュワリー

FUWAKUnoTOKI

マルツ食品株式会社

Seasonal Seasoning
季節の調味料

笛木醤油株式会社 川越バウムLab.

川越ソフトバウム

株式会社RIKNETWORKS

ず～なま吉々®
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